Antecedentes: El primer alimento para gatos preparado comercialmente fue introducido por el empresario James Spratt, en Inglaterra aproximadamente en 1860. Aun que a lo largo del mercado mexicano actualmente se encuentran muchas marcas de alimento para gatos reconocidas nacionalmente, algunas de las marcas que son más demandadas en el mercado son: Whiskas, Royal Canin Purina pro plan, y Cat Show. Estas mismas marcas se aseguran de no incluir alimentos dañinos para estos mismos, en los cuales se incluyen: el alcohol, chocolates, cebolla, ajo, productos lácteos, masa cruda, cafeína etc. Si algún felino llegara a consumir alguno de estos alimentos o llevara una dieta inadecuada podría presentar problemas hepáticos, obesidad, diabetes, enfermedades del tracto urinario inferior, desnutrición o incluso la muerte del felino.
Fuentes:

Planteamiento: Este proyecto tiene la finalidad de crear un alimento para gatos, con el propósito de aportar a estos mismos, los nutrientes faltantes por una dieta artificialmente procesada, este mismo alimento no se va a concentrar en tener algún proceso químico, siendo 100% natural. Ayudando con esto a los gases que llegan a crear en la producción de el alimento creado con el alto uso en químicos de estos mismos. Junto con crear un envase que llegue a ser reutilizable, para que este mismo no contribuya este mismo con el daño ambiental que llegan a realizar los envases plásticos
¿Será posible realizar un alimento para gatos alto en proteínas y nutrientes capaz de cooperar al cuidado ambiental?

Justificación: Este proyecto será realizado debido a las grandes cantidades de químicos encontrados en los alimentos para felinos industrializados, y los dañinos que pueden ser estos para la salud de estas criaturas, por este mismo buscando una alternativa capaz de proveer los nutrientes necesarios que necesitan día a día para cumplir correctamente todas sus funciones vitales.
El propósito de este mismo es que sea algo completamente casero, sin ningún químico no necesario utilizado en el alimento, al igual que el recipiente que vaya a ser utilizado para este mismo pueda conservarlo sin afectar a su composición. Debido a los altos contaminantes de Bisfenol A (BPA) que son los que llegan a transmitir los envases de metal a los alimentos.
Como las personas, los gatos necesitan vitaminas A, E, K y B. También se necesitan ácido fólico y pantoténico para un sano crecimiento y mantenimiento. Según PetMD, los gatos por lo general no necesitan suplementos de vitamina C porque la producen naturalmente en su cuerpo, a diferencia de los humanos.
Tomando en cuenta los datos mencionados de los nutrimentos que necesitan estos animales, estos mismos nutrientes son los que se buscaran ser implementados en este proyecto, para una mejor nutrición de el animal y una mejor salud física.

Hipótesis: Para realizar este proyecto existe un 100% de probabilidades de éxito, tomando en cuenta que seria un alimento casero sin el uso de químicos complicados, a su vez de que el envase seria uno reciclado, quitando el tiempo de estar creando uno, así que, “Si seria posible crear un alimento para gatos amable con el medio ambiente y sin químicos agregados”


Marco teórico
Gato: El gato doméstico​​ llamado más comúnmente gato, y de forma coloquial minino, ​ michino, ​ y algunos nombres más, es un mamífero carnívoro de la familia Felidae.
Toxico: Cualquier sustancia que produce efectos nocivos cuando penetra el organismo
Nutrientes: Compuesto químico (como las proteínas, las grasas, los carbohidratos, las vitaminas o los minerales) que forma parte de los alimentos.
Reciclaje: El reciclaje trata de convertir residuos plásticos, la basura que consumimos diariamente, en nuevos productos o en materia prima para su posterior utilización, esto como una medida ante el creciente derroche de este material
Refrigeración: La refrigeración es el proceso por medio del cual se consigue una disminución de la temperatura de fluidos o cuerpos en general.
Enlatado: Un alimento enlatado, es por ende, un alimento fresco, incorporado en un recipiente metálico, herméticamente cerrado el cual se somete a un proceso de calentamiento a temperaturas superiores a los 100 °C, para conservarlo, lo más parecido posible, a su estado en forma natural hasta el momento de consumirlo.
Alimentos: Los alimentos son unas sustancias (sólidas o líquidas) que ingerimos y que nuestro organismo transforma obteniendo unas sustancias químicas, nutrientes, necesarios para la formación, crecimiento y reconstrucción de nuestros tejidos.
Químicos: Los productos químicos son compuestos fabricados a través de complejos procesos industriales. Su uso está generalizado en nuestra sociedad y tienen una amplia presencia en nuestra vida cotidiana, lo que puede suponer un riesgo para la salud si no se utilizan correctamente.
Salud: La salud es un estado de completo bienestar físico, mental y social, y no solamente la ausencia de afecciones o enfermedades.
Salado: El sabor salado responde a la capacidad específica de las papilas gustativas ubicadas a ambos lados de la parte delantera de la lengua. La detección se hace mediante canales iónicos capaces de detectar los iones solubles de sodio, potasio y otros metales alcalinos.

