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Practica

Identificacion de sustancias orgénicas
Introduccién

A lo largo de este libro hemos sido reiterativos de lo dificil que es llegar a acuerdos en cuanto
al comportamiento de los seres vivos, debido a que la Biologia es una de esas ciencias donde
se destierra el pensamiento maniqueista, enfatizado en la dualidad del Universo; la
naturaleza nos permite concebirla como una serie de matices de diferentes colores (no
solamente en blanco y negro) porque podemos considerar, por ejemplo, que los elementos
que se encuentran presentes en un raton, también lo estan en una estrella que se encuentra
a miles de afios luz de aqui. Estos elementos conforman la materia prima de biomoléculas
como las proteinas, los lipidos y los azucares, pero también constituyen la materia prima de

otros cuerpos celestes. Con este experimento podras determinar de qué manera se pueden
identificar diferentes biomoléculas.

Azucares

Los carbohidratos, como otros compuestos, tienen la capacidad de reaccionar ante
sustancias denominadas colorantes, por lo tanto, en el laboratorio experimental es muy
comiin considerar la presencia o no de ciertas sustancias con el uso de diversos colorantes.

Lipidos

En el caso de los lipidos, éstos se encuentran presentes en el tejido adiposo de los seres
humanos y los animales, debido a su capacidad de ser insolubles en agua, se convierten en
eficientes aislantes que permiten llevar a cabo ciertas actividades a los seres vivos. Estas
biomoléculas presentan un fenémeno denominado saponificacion, un proceso de hidrolisis
donde los lipidos se pueden descomponer en dcidos grasos y glicina, cabe mencionar que
este proceso es muy utilizado en la elaboracién de jabones, para el aseo personal. Con la
siguiente préctica vamos a llevar a cabo una hidrdlisis del aceite de cocina, identificar lipidos
por medio de un colorante y probar la solubilidad de estos compuestos.

Proteinas

Como se ha mencionado, las proteinas tienen diversas estructuras dependiendo de su
tamafio y funcién; lamentablemente, estas biomoléculas pueden sufrir una serie de dafos
en su estructura si se exponen a diversas condiciones extremas como las altas
empe lo que provoca su desnaturalizacion que se manifiesta mediante la

omportamiento se puede evidenciar al aplicar en las proteinas calor o
omo alcoholes o &cidos. De la misma forma que las moléculas

einas reaccionan con una serie de colorantes. Todo lo anterior se
uiente practica.




Cuestionario
Si las biomoléculas estan constituidas casi por los mismos elementos,
1. {Qué las hace diferentes?
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2, ¢Como puedes diferenciar un lipido de una protelna?
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3, ¢Por qué los carbohidratos no pueden participar de la misma manera que el ADN en los
mecanismos de la herencia? (\ /U e condn! e A tmdividve
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la informacién acerca de la estructura y funcién de las
e conforman a los seres vivos
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